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RESUMO: Sabemos que fungos e bactérias sdo grandes causadores de prejuizos em
lavouras e que devem ser analisados e estudados com maior atencédo para que o
tratamento seja correto e eficaz. Para que estes estudos possam ser desenvolvidos é
necessaria muitas vezes a inoculacdo dos patégenos nas plantas, assim o objetivo
deste trabalho foi criar uma colecéo fitopatoldgica de fungos e bactérias para o
laboratério da FATEC Pompeia. Para isso, partes doentes de laranja, tomate,
berinjela, folhas de soja, batata, tomate e algodao foram utilizadas. Os materiais foram
colocados em camara umida, onde permaneceram até possuir estruturas para serem
isolados. Posteriormente, os fungos foram conservados pelo método Castellani. Os
patogenos foram identificados com base na literatura.
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INTRODUCAO

Sabemos que para o produtor € cada vez mais importante possuir plantas
resistentes ao ataque de pragas e possuir sistema de previsao e avisos, pois sabe-se
gue doencas sao causadoras de grandes prejuizos. Mas para que ambos possam ser
criados, € necessario que se conhecam os agentes causadores de doencas, sendo
estes, fungos, virus ou bactérias.

Afim de que medidas de controle sejam adotadas e assim as doencgas sejam
controladas de maneira eficaz, impedindo que a lavoura seja prejudicada e o dano
causado seja alto, precisam-se de muitos estudos.

Assim, € necessaria a utilizacdo de microrganismos fitopatolégicos, onde
fungos e bactérias ja conhecidos sao utilizados. Por isso ha a utilizacdo de fungos e
bactérias conservados no que chamamos de micoteca ou colecédo de fungos.

Micotecas sdo colecdes constituidas por fungos e bactérias, conservados em

meio, onde a partir delas é possivel o estudo e identificacdo de fitopatégenos. Tal


mailto:mtmanji@hotmail.com

estudo tem suma importancia pois a sua identificagdo somada as etiologias e formas
de contaminac¢do auxiliam no desenvolvimento de novas técnicas de manejo (VIANA,
2014).

O que resultard como consequéncia numa lavoura de melhor qualidade para o
produtor, onde ele podera ter uma economia significativa de insumos
O objetivo deste trabalho foi iniciar uma micoteca ou cole¢do de microrganismos

fitopatoldgicos na Fatec Shunji Nishimura.

MATERIAL E METODOS

Para a realizacado deste experimento foram coletados fungos das seguintes
culturas: laranja, berinjela, folhas de soja e algodao, além de uma bactéria em tomate.

Para isso, os materiais com a bactéria e os fungos foram colocados em camara
umida até que pudessem ser isolados. Placas de Petri foram esterilizadas em estufa
a 170° durante 4 horas e o meio de cultura BDA (Batata Dextrose Agar) foi esterilizado
em autoclave a 121° por 15 minutos. Posteriormente, em camara de fluxo laminar
esterilizada verteu- se 0 meio de cultura nas placas de Petri. Apds a solidificacado do
meio, as placas foram vedadas com plastico filme e armazenadas em temperatura
ambiente.

Pequenos fragmentos de patdégenos que estavam em camara umida foram
transferidos para as placas de Petri com meio BDA, em camara de fluxo laminar.

Passados 7 dias, os patogenos foram conservados pelo Método de Castellani
(1967). Esta técnica deve ser utilizada preferencialmente, com culturas jovens, com
cerca de 10 a 15 dias, e busca reducdo do metabolismo, com consequente laténcia
das células diante da restricdo de fontes nutritivas (TUTUNJI et al., 2004).

Para a identificacdo dos patégenos, foram feitas observacées em microscopio
estereoscépico e em microscopio éptico (com aumento de 40x), que posteriormente

foram comparados com a literatura.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Por meio de observacbes e pesquisas, conseguimos realizar a identificacao
dos seguintes fungos: Aspergillus sp., Penicillium sp., Pochonia chlamydosporia e a
bactéria Ralstonia solanacearum.

O fungo Aspergillus sp., € um patdogeno necrotrofico, que tem como

caracteristica a liberacdo de enzimas durante o ataque ao micélio da planta,
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ocasionando um colapso celular e desintegrando tecido, possui como caracteristica
coloracdo branca amarelada. Sua estrutura € em forma de pedunculos, seus conidios
também chamados de fialoconidios devido a sua formacéo aberta, conhecida também
como fidlide. Estdo presentes no ar, porém nao apresentam risco a saude. O
Aspergillus pertence a familia Trichocomaceae da ordem Eurotiales. (AMORIM,
LILIAN et al., 2011). Este patdgeno é considerado um fungo de inicio de deterioracéo
sementes, agindo em temperaturas proximas de 25°, podendo acontecer a partir de
pequenas ranhuras ou machucados causados por insetos. E conhecido também como
fungo de poés-colheita, onde ataca os grdos armazenados de forma inadequada,
gerando o aparecimento de micotoxinas, que podem ocasionar danos a saude animal
e humana. (ARMANDO et al 2011). A desvalorizacdo de gréos doentes pode chegar
a 6%, afetando culturas como soja, milho, trigo e algodao. Ataca também a cultura do
amendoim, com a chamada Podridao de Aspergillus, onde as plantas mais novas séo
mais suscetiveis ao patdgeno. Ja no alho se manifesta como Mofo Preto, tendo como
caracteristica po preto na superficie da planta, onde geralmente se encontram os
esporos do fungo. A contaminacédo pode ser evitada néo retardando a colheita, ndo
colhendo grados atacados por pragas ou passaros, evitar culturas acamadas,
armazenar de forma adequada em local seco e quente e utilizar cultivares resistentes
(REZENDE, JORGE et al., 2011).

O Penicillium sp, também foi identificado. Este fungo é causador do Bolor azul
ou Podridao azul dos frutos, produzindo lamelas brancas que atacam a superficie da
fruta, apresentando apds um periodo manchas azuis ou esverdeadas. E considerado
um patégeno necrotofico, pois ataca e desintegra as paredes celulares nos 6rgaos
afetados. Sua estrutura é basicamente como a estrutura do Aspergillus, tendo forma
fidlide, produzindo fialoconideos. Pertencente a ordem Taphrinales, familia
Talaromyces. Atacam principalmente culturas citricas. Ocorre principalmente apés a
colheita, na fase de processamento como transporte e armazenamento. Tem como
sintoma inicial o aparecimento de pequenas manchas azuis, podendo ser observadas
estruturas do fungo na superficie do fruto. Em locais com alta presenca de umidade,
os frutos doentes amolecem e se desfazem, ja em ambientes secos os frutos murcham
e apresentam aparéncia esbranquicada. As infeccbes tém inicio com a entrada de
conidios carregados pelo vento em frutos machucados. Tem como medida de controle
a retirada dos frutos doentes para evitar a contaminacdo dos demais, devido a sua

forma facil de proliferagdo, armazenar os frutos colhidos em locais que dificultem a
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proliferacdo do fungo, preferencialmente em baixas temperaturas, antes da colheita,
pulverizar o pomar com produtos especificos para o fungo, evitar contato com
roedores, devido a sua forma de proliferagdo, manter em local seco e protegido
(AMORIM, LILIAN et al., 2011).

Pochonia chlamydosporia, € um fungo que estd presente no solo e é
considerado patégeno de nematdides. Este fungo tem sido amplamente estudado
para controle bioldgico, para a formulacdo de nematicidas, visando principalmente
nematoides do género Meloidogyne, também conhecido como nematoide de galhas,
que atacam o café e o tomate (Meloidogyne javanica).

Outro patdgeno isolado foi a bactéria Ralstonia solanacearum., causadora da
Murcha Bacteriana. Habitante natural do solo, sendo sapréfita, sobrevive em restos
de culturas e matérias organicas. Tem como caracteristicas a movimentagéo por
flagelos, com distribuicdo pelo xilema e formacdo de col6nias brancas, sendo
patdogena de mais de 200 espécies. Pertence ao género Ralstonia, que tem como
principal caracteristica a formagéo de col6nias em forma de bastdes, de aparéncia
brilhante e coloracdo amarelo-claro, se movimentam por flagelos. Sua sobrevivéncia
é promovida pela umidade, com temperaturas entre 24° C a 35° C. E uma bactéria
presente principalmente na regidao norte do pais, limitando a producéo na maior parte
do ano, tendo aparecimento nas partes mais umidas e baixas dos terrenos, com a
capacidade de permanecer por anos no solo. (REZENDE, JORGE et al., 2011). Tem
como principal sintoma a murcha da planta de cima pra baixo devido a interrupcao do
fluxo de agua pelas raizes até o topo, tendo capacidade de degradar e penetrar no
sistema radicular das plantas. A doenca se manifesta em qualquer idade da planta,
sendo mais comum na formacéo do primeiro cacho de frutos. (AMORIM, LILIAN et al.,
2011). Com temperaturas abaixo de 21° muitas vezes o tomateiro ja esta infectado,
porém sem apresentar sinais. Ap6s a contaminacdo da area, o controle é muito
mais dificil, por isso medidas preventivas devem ser tomadas, podemos citar a rotacéo
de culturas, medida que favorece a diminuicdo da populacdo. Porém, ainda nao
existem cultivares resistentes. Apds 2 a 3 anos de rotacdo de culturas a bactéria ja
ndo se encontra mais no solo. Areas mais secas geralmente ndo encontram
problemas com o aparecimento dessa doenca, devido a sua favorabilidade climatica,

seu patdgeno ndo sobrevive a altas temperaturas e clima seco. Métodos como a



solarizacdo do solo vem apresentando resultados significantes, pois elimina
principalmente seus patdgenos (GHINI et al., 1992)

Para os demais fungos, ndo foi possivel realizar a identificacdo devido a
necessidade de testes mais completos e falta materiais.

Podemos perceber que os patdgenos isolados séo fungos que causam grandes
prejuizos a produtores. Por isso, a importancia de estudos mais aprofundados é clara.

Assim, devemos conservar 0s patdogenos para que estudos futuros possam ser
realizados e novas tecnologias possam ser desenvolvidas afim de auxiliar o produtor

na boa conducao da lavoura e minimizar perdas em pds colheita.

CONCLUSOES

Concluimos que com os materiais disponiveis, conseguimos criar uma
micoteca para o laboratorio da FATEC Pompéia, isolando e conservando o0s
patdgenos para futuros trabalhos, dando inicio a primeira cole¢cdo de microrganismos

fitopatol6gicos da instituicao.
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