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Ficha Técnica 

Bolo de chocolate sem glúten de biomassa de banana verde 
 

Ingredientes 

•

•

•

•

•

•

Modo de Preparo 

•

•

•

•

•

•

Utensílios Usados 

•

•

•

•

•

•

•



–

Nutriente Bolo de Biomassa de 
Banana Verde (100 g) 

Bolo pronto de chocolate 
(100 g) 
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2.2.2. Teste de aceitação do bolo  
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APÊNDICE A – Ficha do teste de aceitação 
 
 

FICHA DO TESTE DE ACEITAÇÃO 
 


